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○ 収穫期
しゅうかくき

 

  完熟した籾を収穫する作業 

・イネを収穫します。コンバインやバインダーという収穫機械を使います。 

 

 

Ｊ 収穫
しゅうかく

・調整期
ちょうせいき

 ９月中旬～１０月上旬 ⑧ 
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・刈取りが終わった田んぼです。点々と残っているのが「刈り株」です。 
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○ 乾燥
かんそう

調製
ちょうせい

 

  収穫した籾を乾燥させ、玄米にする作業 

・イネをコンバインで収穫すると、穂から籾が外され籾だけの状態となります。

（脱穀
だっこく

） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・この籾を乾燥機に入れて、水分が１５％以下になるまで乾燥させます。 
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・乾燥が終わると、「籾摺
も み ず

り」をして籾ガラを外し、玄米になります。 

 

 

 


